Podere Fedespina



B dece Fodespina

Chardonnay (50%), Vermentino (30%), Durella (20%). “Bianco” & la novita di
Podere Fedespina, l'unico “non rosso” prodotto dalla Cantina italiana
dell’anno 2022 di WineMag.it. L’ennesima chicca di matrice artigianale:
appena 500 le bottiglie prodotte. Le uve affinano per meta in legno e per
meta in acciaio, con |’assemblaggio che avviene un mese e mezzo prima
dell’imbottigli: dopo ripetuti . Un bianco che, per certi
versi, ha il carattere di un rosso. Grandissima sapidita e freschezza quella
garantita dai frutti di piante che arrivano ad avere fino a 50 anni. Ancor
prima, un naso che cattura con le sue note esotiche suadenti, scandite da
anice e finocchietto selvatico e ricordi di miele di tiglio. Un “Bianco”, in
definitiva, che alla cieca potrebbe ricordare i vini di montagna, per la
capacita di accostare verticalita e pienezza.




Frutto grondante, ciliegia, lampone, fragolina. Gran balsamicita e un tocco
elegante di pepe. Sono Ciliegiolo, Vermentino nero e Merlot a comporre |’uvaggio
di “Spinorosso”. Un vino asciutto ed elegante, ma di grandissima bevibilita e
gastronomicita. A convincere, in particolare, € il sapiente accostamento della
componente “aerea” del Vermentino nero con la polpa di un Merlot dalle
caratteristiche uniche ed eccezionali, in quest’angolo di Lunigiana.



Podere Fedespinn

TOSCANA ROSSO IGT 2016 “CA’”, PODERE FEDESPINA
FEDESPINA

Ca’ 2016 & appena entrato in commercio e non si discosta dalle punte
qualitative delle precedenti annate, se non per un apporto dei terziari al
momento pill marcato, sul frutto. Un Merlot in purezza che & innanzitutto
specchio fedele del vigneto in cui nasce, ricco di calcare e scheletro.
Ennesimo assaggio utile a comprendere non solo la filosofia aziendale, ma
le punte di qualita assoluta a cui & ormai giunta la Lunigiana, nel calice.
Vino, peraltro, che si presta perfettamente a un lungo affinamento, nel
solco della tradizione dei grandi rossi “Made in Toscana”.



Quando conta il “biglietto da visita”. Colore tipico e naso stratosferico:
violetta, rosa, frutto croccante ed eleganza da vendere, anche sul fronte
della speziatura. In scia, uno splendido palato: sfodera, in pit, un agrume
rosso delicatissimo, capace di conferire ulteriore tensione al sorso, oltre a
una freschezza che sfiora il balsamico. Un vino unico, che nasce da una vigna
di Pinot Nero di 50 anni. Un luogo in cui il tempo sembra cristallizzato.



